
VALDOBBIADENE
Prosecco Superiore
DOCG EXTRA DRY

Nato da uve coltivate nelle colline eroiche Patrimonio Unesco. Si 
presenta con bollicine sottili e persistenti che creano una spuma 
cremosa. Calice che ti avvolge con i suoi profumi di fiori, pera, 
mela e pesca bianca, mantenendo le sue promesse al palato. Pieno 
e persistente, è lo spumante della tradizione, perfetto per 
accompagnare aperitivi, ottimo con il dessert.

ZONA DI PRODUZIONE
Solighetto

VITIGNO
100% Glera

PERIODO DI VENDEMMIA
Settembre-Ottobre

VINIFICAZIONE
In bianco con pressatura sof�ce

GRADAZIONE ALCOLICA
11,5% vol

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Alla vista presenta un perlage elegante, �ne e 
persistente, ha colore giallo chiaro con ri�essi 
verdognoli.
Al naso sentori di �ori, pera, mela e pesca 
bianca.
Al palato risulta fruttato, fresco, ricco e 
persistente.

CONSERVAZIONE
Conservare in ambiente fresco e lontano dalla 
luce. Si consiglia di servire a 6-8 °C.


